BISCUITS SANS FOUR

PRET EN: 17mins
POUR: 12
PRODUIT: 12 biscuits

INGREDIENTS
1 TASSE DE FARINE 
2 CUILLÈRES À TÉ DE BICARBONADE DE SOUDE
1/2 CUILLÈRE À TÉ DE SEL
 2 CUILLÈRES À TABLE DE MARGARINE
1/2 TASSE DE LAIT
2 CUILLÈRES À TABLE DE MARGARINE POUR FRIRE
OPTIONEL : JALAPENO ET FROMAGE


DIRECTIONS
Lave tes mains.  Dans un bol:
· MELANGE 	les ingredients.
· COUPE 		la margarine avec une fourchette
· AJOUTE		le lait
· FORME 		la pâte en boules
· FOND 		la margarine dans un poêle
· FRIRE 		les biscuits pour 6 minutes chaque coté
· METTRE 		sur un papier


NOM: _______________________.                 DATE:___________________
DIRECTIONS: WRITE THE ENGLISH TRABNSLATION BESIDE EACH FRENCH WORD:
INGREDIENTS
1 TASSE				_____________________________________
DE LA FARINE 			_____________________________________
1 CUILLÈRE À TÉ 			_____________________________________
DU BICARBONADE DE SOUDE	_____________________________________
DU SEL				_____________________________________
1 CUILLÈRE À TABLE 		_____________________________________
DE LA MARGARINE		_____________________________________
DU LAIT				_____________________________________
DES JALAPENO 			_____________________________________
DU FROMAGE			_____________________________________
DIRECTIONS
Lave tes mains  			_____________________________________
Dans un bol: 				_____________________________________
MÉLANGE 				_____________________________________
COUPE 				_____________________________________	
UNE FOURCHETTE		_____________________________________
AJOUTE				_____________________________________	
FORME 				_____________________________________
LA PÂTE				_____________________________________
FOND 				_____________________________________	
UN POÊLE				_____________________________________
FRIRE 				_____________________________________	
UN COTÉ				_____________________________________
METTRE 				_____________________________________	


