POUTINE SANS FOUR

PRET EN: 40 mins
POUR: 20
PRODUIT: 20 mini-poutines

INGREDIENTS
FRITES : 		1 Kg FRITES 
2 TASSES D’HUILE À FRIRE
SAUCE : 		3 CANNETTES DE SAUCE À POUTINE
FROMMAGE :	4 SACS DE FROMAGE EN GRAIN
OPTIONEL : 	SEL 


DIRECTIONS
Lave tes mains.  Dans un poêle:
· RÉCHAUFFE 	l’huile à frire dans une poêle.
· AJOUTE 		les frites et frire au goût
· RÉCHAUFFE 	la sauce dans un autre poêle
· TOUILLE 		la sauce
· ÉGOUTE		les frites dans un bol avec du papier
· SÉPARE		les frites en bols
· AJOUTE		4 grains de fromage
· AJOUTE 		½ tasse de sauce
· ATTEND		5-10 minutes pour faire fondre le fromage
· MANGE		la poutine!


NOM: _______________________.                 DATE:___________________
DIRECTIONS: WRITE THE ENGLISH TRABNSLATION BESIDE EACH FRENCH WORD:
INGREDIENTS
1 TASSE				_____________________________________
DES FRITES				_____________________________________
DE LA SAUCE 			_____________________________________
DE LA SAUCE			_____________________________________
DU FROMAGE EN GRAIN		_____________________________________
DU SEL				_____________________________________
UN SAC 				_____________________________________
DIRECTIONS
Lave tes mains 			_____________________________________
Dans un poêle: 			_____________________________________
RÉCHAUFFE 			_____________________________________
FRIRE				_____________________________________	
TOUILLE 				_____________________________________	
ÉGOUTE				_____________________________________
AJOUTE				_____________________________________	
SÉPARE 				_____________________________________
ATTEND				_____________________________________
FAIRE FONDRE 			_____________________________________	
MANGE				_____________________________________
FRIRE 				_____________________________________	
AU GOÛT				_____________________________________
UN AUTRE 				_____________________________________
UN GRAIN				_____________________________________	
	


